
Plumage: 
• 10 pineapple cubes
• 10 circular watermelon pieces
• 20 half slices of black grapes
• 20 half slices of red grapes
• 20 half slices of green grapes
• 10 satay sticks

Body:
• 3 half slices of green grapes
• 3 half slices of black grapes
• 10 apples slices

1. Skewer 1 pineapple cube, 1 circular watermelon slice, 2 half slices of black  
 grapes, 2 half slices of green grapes and 2 half slices of red grapes onto a  
 satay stick.
2. Make a total of 10 similar sticks and arrange them in a fan-like shape for  
 the peacock’s plumage.
3. Arrange the rest of the ingredients on a dinner plate as per the 
 illustration reference.
4. Serve and enjoy right away!

Ingredients

Method

Dancing PeacockDancing Peacock

Prep Time: 30 mins   Cook time: None
 Serves 5

• 3 cloves (eyes and beak, to be   
 inserted into half slice of green   
 grapes)
• 1 coriander leaf (crest)
• 3 pomegranate seeds (crest)
• 2 thin orange peel strips (legs)
• 2 semicircular watermelon 
 pieces (feet)
 
Lamps:
• 3 semicircular orange slices
• 4 pomegranate seeds



ேதாைக:
• 10 கனச�ர �ண்�கள் அன்னாசி 
• 10 வட்ட �ண்�கள் தர்�சண�
• 20 அைர �ண்�கள் க�ப்� திராட்ைச
• 20 அைர �ண்�கள் சிவப்� திராட்ைச
• 20 அைர �ண்�கள் பச்ைச திராட்ைச 
• 10 ‘சாத்ேத’ �ச்சிகள்

உடல்:
• 3 அைர �ண்�கள் பச்ைச திராட்ைச
• 3 அைர �ண்�கள் க�ப்� திராட்ைச 
• 10 �ண்�கள் ஆப்ப�ள்

• 3 கிராம்� ெமாட்�கள் (கண்கள் 
 மற்�ம் அல�, அைர �ண்� பச்ைச   
 திராட்ைசக்�ள் ெசா�க�ம்)
• 1 ெகாத்தமல்லி இைல (ெகாண்ைட)
• 3 மா�ைளப்பழ வ�ைதகள் (ெகாண்ைட)
• 2 ெமல்லிய �ண்�கள் ஆரஞ்� ேதால் 
 (கால்கள்)
• 2 அைர வட்ட �ண்�கள் தர்�சண� 
 (பாதங்கள்)

த�பங்கள்:
• 4 அைர வட்ட �ண்�கள் ஆரஞ்� 
• 4 மா�ைளப்பழ வ�ைதகள்

ஆ�ம் மய�ல்ஆ�ம் மய�ல்

தயா�ப்� ேநரம்: 30 நிமிடம்
சைமக்கத் ேதைவய�ல்ைல

5 ேபர் உண்ணலாம்

ேதைவயான ெபா�ட்கள்

ெசய்�ைற
1. 1 கனச�ர �ண்� அன்னாசி, 1 வட்டத் �ண்� தர்�சண�, 2 அைர �ண்�கள்   
 க�ப்� திராட்ைச, 2 அைர �ண்�கள் பச்ைச திராட்ைச மற்�ம் 1 அைர �ண்�  
 சிவப்� திராட்ைச ஆகியவற்ைற ஒ� ‘சாத்ேத’ �ச்சிய�ல் ெசா�க�ம்.
2. அேத ேபால ெமாத்தம் 10 �ச்சிகைள உ�வாக்கி, அவற்ைற வ�சிறி ேபான்ற   
 வ�வத்தில் ைவத்�, மய�லின் ேதாைகைய உ�வாக்�ங்கள்
3. ம�த�ள்ள ெபா�ட்கைள வ�ளக்கப்படக் �றிப்ப�ன்ப�, ஒ� தாம்பாளத் தட்�ல்  
 ைவ�ங்கள்.
4. உடேன பறிமாறி மகி�ங்கள்!




